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Gastlichkeit mit Geschichte. Frische mit Handschrift.

Seit vielen Jahren steht der Name Miiller in Nordhorn fiir echte
Gastfreundschaft und gutes Essen.
Unsere gastronomischen Wurzeln stammen aus Chorin.
Hier hat die Familie 1906 die erste Gaststatte, das Marienthal, gegriindet.
Erste Anlaufstelle in Nordhorn war die “Bahnhofsgaststitte” im Bahnhof
Nordhorn, spater wurde das Hotel am Stadtring zu unserem Stammhaus.

Heute sind wir an zwei Standorten fiir unsere Giste da:
im Hotel am Stadtring mit dem Hofbriu am Stadtring sowie am Vechtesee mit
dem PIER99 und dem Riverside Hotel.

Was uns dabei immer begleitet: die Freude an frischer, ehrlicher Kiiche.
Saucen, Knodel, Gulasch und viele andere Komponenten entstehen bei uns
selbst, wir kochen saisonal und arbeiten, wo es passt, mit regionalen Zutaten
und Partnern.

Im Hofbriau bedeutet das: herzhafte Wirtshauskiiche, frisch zubereitet,
unkompliziert und mit viel Geschmack.

Schon, dass du da bist!
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Aperol Spritz 0,21 | 7,90 alkoholfrei - 7,90
Aperol | Sekt | Wasser

Tonicello 0,21 | 7,90 alkoholfrei - 7,90
Limocellol GOLDBERG Tonic | Minze

Lillet Wild Berry 0,21 | 7,90 alkoholfrei - 7,90
Lillet | GOLDBERG Wild Berry

Sekt 0,11 | 3,90 alkoholfrei - 3,90

Hausmarke
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Obazda 9,90

Brezn | Salat

Hofbréus Brotzeit 16,90
mit Obazda | Schmalz | Hausbrot | Butter
und weiteren Leckereien...



Hofbrdius Kartoffel-Lauchsuppe 7,90

Knoblauch-Croutons | Bacon
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‘ Beilagensalat 5,90

Hausdressing

% Hofbriuhaus Salatteller 12,90

Griinzeug | Paprika | Kirschtomate | Gurke | rote Zwiebel
Grana Padano | Brezn-Croutons | Hausdressing | Baguette

wahlweise mit:

« Backhendl nach Hofbriu Art + 5
 Riesengarnelen + 7

« Zander | Dorade | Meerbabe + 7

% = vegetarisch
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Hendl Bowl 18,90

Backhendl nach Hofbrau Art | Wildkréuter-Kartoffelsalat | Krautsalat
rote Zwiebel | Curryrettich | Cole-Slaw

Wiesenlust Bowl 15,90

Bulgur | Avocado | gerostete Kichererbsen | Mango | Krautsalat
Wildkraut | Couscous




g P
EREL 5

|\

® Kisespiitzle 17,90

dreierlei Kése | Rostzwiebeln

& Brezn gefiillt mit Salzbutter 3,50
3 Obazda 9,90

Brezn | Salat

Hofbviius Brotzeit 16,90

mit Obazda | Schmalz | Hausbrot | Butter
und weiteren Leckereien...

& Zweierlei Knidel 14,90

Spinatknddel + Kartoffelknodel | Pilzrahmsauce
rana Padano | Wildkrauter

Rinds-Carpaccio 17,90

Rucola | Grana Padano

Leberkise 15,90
Spiegelei | Kartoffel-Wildkrauter-Salat

Hofbriu-Garnelen (5 Stiick) 18,90

Pimientos de Padron | Knoblauch-Krautersud
Kirschtomaten | Hausbrot | Aioli

% = vegetarisch
Zusatzstoffe und Allergene

Gerne gibt dir unsere Allergiker-Karte Auskunft
tiber die in den Speisen enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene.
Bitte wende dich bei Fragen an unsere Mitarbeiter.
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Zwiebelrostbraten “Tiroler Art” 31,90

vom Weiderind 280g | Spatzle | Zwiebelsauce | R6stzwiebeln | Beilagensalat

Krustenbraten 19,90

Dunkelbiersauce | Sauerkraut | Kartoffelknodel

Ofenfrische Schweinshaxe 22,90 800-900 g
Dunkelbiersauce | Sauerkraut | Kartoffelknodel

Brauhausgulasch 20,90

Haxenfleisch | Champignons | Rotkraut | Spétzle | Joghurt

Arthurs Schweinetopf 24,90
Schweinefilet | Rahmwirsing | Bratkartofteln | Spiegelei
Brauhaustopf 24,90

Schweinefilet | Rahmwirsing | Spatzle
wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90
Hollandaise + 2,50

Schweineschnitzel “Wiener Art” 19,90
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Beilagensalat

wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90
Hollandaise + 2,50

Mein Wiener Schnitzel vom Kalb 28,90
Bratkartoffeln | Preiselbeeren | Beilagensalat
wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90

KENNST DU SCHON UNSERE
STEAK- UND BURGERKARTE?




Hofbriu-Smash-Burger - 180 g Angus Beef 19,90
Bun | hausgemachte Burgersauce | Schmorzwiebeln | Bacon | Coleslaw
Griinfutter | Pommes oder SiiBkartoffelpommes | Aioli-Dip

wahlweise mit Cheddar + 1,90
Backhendl-Burger 18,90

Bun | Tomatensalsa | Griinzeug | Grana Padano | Pommes oder
StiBkartoffelpommes | Mango-Jalapeneo-Dip

@ Dic wilde Hilde 17,90

Bun | Falafel-Patty | Guacamole | Tomate | rote Zwiebeln | Rucola
Teriyaki-Sauce | StiBkartoffelpommes

 Tikguull
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Miillers Fischpfanne 26,90

Zander | Dorade | Meerbabe | Bratkartoffeln | Senfsauce | Salat

Hofbréus Lachssteak 27,90

Curry-Rahmwirsing | Rosmarinkartoffeln | Joghurt

Sk fir Guam und et
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Kleiner Seppl 8,90

Kleines Schnitzel | Gurkensalat | Pommes | Mayo | Ketchup

Hupferhendl 8,90

Knusperhdhnchen | Pommes | Mayo | Ketchup

~ Spiel & Spab fiir Kinder -

fragt nach Seielen und Malsachen.




Kaiserschmarrn 12,90
Vanille-Eis | Preiselbeeren | Sahne | Apfelmus

Marillenknodel 8,90

Vanillesauce

Pfirsich Melba 8,90

Pfirsich | Vanilleeis | Himbeersauce | Sahne

Birne Helene 8,90

Birne | Vanilleeis | Schokosauce | Sahne

Eis - einzelne Sorten je Kugel 2,00

Vanille
Schokolade
Erdbeer

Sahne 1,00 €
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Unsere Hofbréiu-Biere

Hofbrau Original
Miinchner Hell

Elegant, feinwirzig — ein Bier mit
Charakter! Das leuchtend glanzende
und goldgelbe Hofbrdu Original mit
einem Alkoholgehalt von 5,1 % Vol.
hat eine schneeweie Schaumkrone
und ein feinwiirziges Bukett. Sein
Geschmack ist leicht malzig, voll-
mundig, ausgereift und mit einem
subtil herben Ausklang.

Hofbrau

Schwarze Weisse
Hefeweissbier dunkel

Feinhefig, samtig — die sanfte Form der
Erfrischung! Wer beim WeiRbier den
sanften aromatischen Geschmack be-
vorzugt, der wird mit der obergdrigen
Hofbrdu Schwarze Weisse” die richtige
Wahl treffen. Das dunkle WeiBbier
mit einem Alkoholgehalt von 5,1%
Vol. hat einen cremefarbenen Schaum
und ein harmonisch malzduftiges Bu-
kett. Sein Geschmack ist karamell-
artig, aromatisch, sanft erfrischend und
mit einem samtig-weichen Ausklang.

Hofbrau

Weisse Alkoholfrei
Alkoholfreies Hefeweissbier

Voller Biergeschmack — ohne Alkohol!
Hofbréu Weisse Alkoholfrei ist die ide-
ale Erfrischung fir aktive Menschen.
Durch ein spezielles Verfahren wird dem
HefeweiRbier nachtréglich sehr scho-
nend der Alkohol entzogen, so dass
die weiBbiertypischen Eigenschaften
und der spritzige, unverwechselbare
Geschmack erhalten bleiben.

Hofbrdu Weisse Alkoholfrei ist mit nur
67 kJ bzw. 16 keal pro 100 ml und vielen
wertvollen Inhaltsstoffen ein zeitgemaler
Durstléischer fiir genussorientierte Bier-
liebhaber. Erfrischend, spritzig und mit viel
Geschmack!

Hofbrau Dunkel
Miinchner Dunkel

Malzblumig, hopfig — der Urtyp des
Bayerischen Bieres! Das dunkelbraune
Hofbrdu Dunkel mit einem Alkoholge-
halt von 5,5% Vol. hat einen creme-
farbenen Schaum und ein malzblumi-
ges Bukett mit Karamellnoten. Sein
Geschmack ist ristmalzig, hopfig und
mit einer dezenten MalzsiiRe im Aus-
klang. Ein Bier mit Miinchner Tradition!

Hofbrau

Miinchner Weisse
Hefeweissbier

Feinhefig, spritzig — die Erfrischung pur!
Die obergérige ,Miinchner Weisse"
ist der Geheimtipp fiir alle WeiRbier-
genieler, die prickelnde Erfrischung
schatzen. Hell bernsteinfarben mit ei-
ner cremigen Schaumkrone und einem
harmonisch fruchtigen Bukett entfaltet
sich ,Miinchner Weisse” mit einem Al-
koholgehalt von 5,1 % Vol. im Glas. |hr
Geschmack ist feinhefig, spritzig, aro-
matisch und mit einem mild-siilichem
Ausklang. Ein erfrischendes Vergniigen!

Hofbrau Alkoholfrei
Alkoholfreies Bier

Hell, bayrisch mild und feinwir-
zig — ganz ohne Alkohol! Das leichte
und frische Hofbrdu  Alkoholfrei
ist bei 03% Alkohol und mit nur
66 kJ bzw. 16 kcal pro 100 ml und
vollem Biergeschmack ein zeitgema-
Rer Durstldscher fir genussorientierte
Bierliebhaber. Durch seine hellgelb
leuchtende Farbe und seine reinweille
Schaumkrone wird das schlanke und
spritzige Bukett noch unterstrichen.
Voller Biergeschmack ohne Alkohol!

GFFNUNG
SANSTICH EROFFN
PSS, NOVEMBER 2023




Saisonspezialititen

Je nach Jahreszeit sind unsere Spezialbiere fiir einen begrenzten Zeitraum erhiltlich

Hofbrau Maibock
Miinchner Bockbier

Malzaromatisch, vollmundig — ein exklusives Starkbier!

Der untergdrige Hofbrdu Maibock mit einem Alkoholgehalt
von 7,2% Vol. ist bernsteinfarben mit einem cremigem,
rohweiRem Schaum und einem barockem, leicht estrigem
Malzaroma im Bukett. Sein Geschmack ist sehr vollmundig,
malzaromatisch und mit einem samtig-weichem und hopfi-
gem Ausklang. Ein Hohepunkt des Bierjahres!

Hofbrau Oktoberfesthier
Miinchner Oktoberfestbier

Vollmundig, feinherb - so einzigartig wie das Oktoberfest!
Das untergérige Hofbréu Oktoberfesthier mit einem Alkohol-
gehalt von 6,3% Vol. prasentiert sich festlich in einem
fein glanzenden, kraftigen Goldton und mit einer Uppigen
Schaumkrone. Sein Bukett ist malzblumig und mit einem
feinen Hopfenaroma. Hofbrdu Oktoberfestbier tberzeugt
mit einem geschmeidig-sanften, vollmundigen, stiffigen
Geschmack und einem leicht hopfen-blumigen Ausklang.

Hofbrau Sommerzwickl
Miinchner Hell naturtriib

Feinwlirzig, frisch — die Original Miinchner Biergartenspeziali-
tat! Im Glas entfaltet sich ,Hofbrdu Sommerzwick| naturtriib®
opal-schimmernd und mérzenfarben mit einer feinporigen
Schaumkrone. Das Bukett des untergdrigen Bierklassikers
mit rund 5,1 % Vol. ist feinwiirzig und fruchtaromatisch. Sein
Geschmack entfaltet sich frisch, spritzig und mit einem subtil-
herben Ausklang. Die Alternative zum WeiRbier!

Hofbrau Winterzwickl
Miinchner Dunkel unfiltriert

Hofbrau Winterzwickl — das Bier speziell gebraut fiir die kalte
Jahreszeit. Das dunkelbraune, deutlich opale Hofbrau Winter-
2wickl hat einen Alkoholgehalt von 5,5% Vol., ist harmonisch
krdftig, mit leichten Ankldngen von Karamell und Schokolade
und einer dezenten Malznote.
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Hofbréu Original 4,20 5,90
Hofbréiu Dunkel 4,20 5,90

Radler 4,20 5,90
Radler - dunkel 4,20 5,90

Hofbréiu Miinchner Weisse 5,90

Weizenradler 5,90
Saisonale Bierspezialititen 4,50 6,40

A ngM (ngr g dor ngoa@)

0,51

Schwarze Weisse 5,90
Hofbrdu -alkoholfrei- 5,90
Hofbréiu Weisse -alkoholfrei- 5,90
Weizenradler -alkoholfiei- 5,90
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0,31 051

Cola | Zero | Fanta | Zitronenlimo | Spezi 3,80 5,50
Mineralwasser 3,80 5,50

Mineralwasser still 3,80 5,50
Emsland Quelle feinperlig

Emsland Quelle still

Saft Apfel| Orange| Maracuja | Johannisbeere | Rhabarber
Sifte als Schorle

GOLDBERG Bitter Lemon | Ginger Ale | Wild Berry
Almdudler (0,35 1)

Vainifigef
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UNSERE HAUSWEINE KOMMEN AUS DEM WEINGUT HAUCK AUS RHEINHESSEN.
FLASCHENWEIINE UND WEITERE OFFENE WEINE FINDEST DU IN DER WEINKARTE.

Grauburgunder OBA trocken
Riesling QBA trocken
Cardonnay & Weissburgunder  0BA trocken

Cuvée Rosé “Obhlala” Qb A feinherb

Primitivo Teatro Latino, Apulien/Italien

Weinschorle

In)es ?m@e(’w&z
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Sekt -Hausmarke-
Sekt -Hausmarke- alkoholfiei

e

Aperol Spritz -auch alkoholfi-ei erhiltlich-
Aperol | Sekt | Wasser

Lillet Wild Berry -auch alkoholfiei erhiltlich-
Lillet | GOLDBERG Wild Berry

Tonicello -auch alkoholfrei erhdiltlich-
Limocello | Tonic | Minze

0,21
7,90
7,90
7,90

7,90
8,50

6,90

0,751
24,50
24,50
24,50
24,50
31,90




Celwapsar!
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HB Korn 2,90

HB Wacholder 2,90

Heydt Hiittenspringer siifie Marille 4,50
Heydt Hiittenspringer siifier Williams 4,50
PRINZ Alte Williamsbirne 4,90

PRINZ Alte Marille 4,90

PRINZ Alte Haselnuss 4,90
PRINZ Alte Wald-Himbeere 4,90
PRINZ Alter Bodensee-Apfel 4,90
SASSE Lagerkorn 5,50

SASSE Sechser 4,90

SASSE Kakao mit Nuss 4,90
Pisoni Grappa Barricata 6,50
Ramazzotti 4,50

Scavi & Ray Limoncello 4,50

Scavi & Ray Limoncellocreme 5,50
Baileys 5,50

Kaffee Cremé 3,50
Espresso 3,10

Doppelter Espresso 4,90
Espresso Macchiato 3,50

Cappuccino 3,90
Milchkaffee 4,50
Latte Macchiato 4,50
Heifie Schokolade 3,90

Glas Tee (fragt nach unserer Teeauswahl) 3,90




' UNSER ANGEBOT

o 72 Zimmer
e barrierefreies Zimmer
e Sauna | Wellness | Kosmetik
e Restaurant
“Hofbrau am Stadtring”
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HOTEL AM STADTRING
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Hundefreundlichkeit
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FLEISCH AUS DER REGION

und das schmeckt man.

Unser Fleisch beziehen wir von regionalen Bauern aus der
Grafschaft Bentheim und dem Emsland.
Die Hofe setzen auf naturlichen Anbau und nachhaltige
Tierhaltung, um beste Qualitat zu liefern. Das ist uns wichtig
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Es gibt immer
Gelegenheiten anderen
eine Freude zu bereiten
und mit einem HOFBRAU-
GUTSCHEIN liegst du
genau richtig!

Ob Kurzurlaub oder
Abendessen - unser
Gutschein ist sowohl im
Hotel am Stadtring als
auch im Hofbrau am
Stadtring einlosbar.
Frage gerne danach.
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	Klassiker,
	Lieblingsgerichte
	und
	frisch Gezapftes...
	Gastlichkeit mit Geschichte. Frische mit Handschrift.
	Seit vielen Jahren steht der Name Müller in Nordhorn für echte Gastfreundschaft und gutes Essen.
	Unsere gastronomischen Wurzeln stammen aus Chorin.
	Hier hat die Familie 1906 die erste Gaststätte, das Marienthal, gegründet. Erste Anlaufstelle in Nordhorn war die “Bahnhofsgaststätte” im Bahnhof Nordhorn, später wurde das Hotel am Stadtring zu unserem Stammhaus.
	Heute sind wir an zwei Standorten für unsere Gäste da:
	im Hotel am Stadtring mit dem Hofbräu am Stadtring sowie am Vechtesee mit dem PIER99 und dem Riverside Hotel.
	Was uns dabei immer begleitet: die Freude an frischer, ehrlicher Küche. Saucen, Knödel, Gulasch und viele andere Komponenten entstehen bei uns selbst, wir kochen saisonal und arbeiten, wo es passt, mit regionalen Zutaten und Partnern.
	Im Hofbräu bedeutet das: herzhafte Wirtshausküche, frisch zubereitet, unkompliziert und mit viel Geschmack.

	Schön, dass du da bist!

	Servus im „Hofbräu am Stadtring“!
	Zur Familengeschichte ->

	Wie wäre es mit einem Aperitif?
	Schmankerl gehen immer
	Lillet Wild Berry 0,2l  |  7,90
	Sekt 0,1l  |  3,90
	Obazda 9,90
	Hofbräus Brotzeit 16,90
	Tonicello 0,2l  |  7,90
	alkoholfrei  - 7,90
	Aperol Spritz 0,2l  |  7,90
	alkoholfrei  -  7,90
	alkoholfrei  -  3,90
	alkoholfrei  -  7,90
	= vegetarisch
	wahlweise mit:
	Backhendl nach Hofbräu Art + 5
	Riesengarnelen + 7
	Zander | Dorade | Meerbabe + 7


	Aus dem Garten
	Hofbräuhaus Salatteller 12,90
	Beilagensalat 5,90

	Aus´m Suppentopf
	Hofbräus Kartoffel-Lauchsuppe 7,90
	Marcwl
	Suzanne


	Unsere HB-Bowls
	-alles in oana Schüssel
	Wiesenlust Bowl 15,90
	Hendl Bowl 18,90
	Sarah

	= vegetarisch
	Hofbräu-Garnelen (5 Stück) 18,90
	Pimientos de Padrón | Knoblauch-Kräutersud  Kirschtomaten | Hausbrot | Aioli

	Zweierlei Knödel 14,90
	Spinatknödel + Kartoffelknödel | Pilzrahmsauce
	Grana Padano | Wildkräuter

	Rinds-Carpaccio 17,90
	Rucola | Grana Padano

	Leberkäse 15,90
	Spiegelei | Kartoffel-Wildkräuter-Salat

	Käsespätzle 17,90
	dreierlei Käse | Röstzwiebeln

	Brezn gefüllt mit Salzbutter 3,50

	Kitzler & Brotzeiten
	Obazda 9,90
	Brezn | Salat
	Manni
	Alex
	Zusatzstoffe und Allergene

	mit Obazda | Schmalz | Hausbrot | Butter
	und weiteren Leckereien...

	Hofbräus Brotzeit 16,90

	Was G´scheids -
	für den großen Hunger
	Krustenbraten 19,90
	Arthurs Schweinetopf 24,90
	Zwiebelrostbraten “Tiroler Art” 31,90
	Ofenfrische Schweinshaxe 22,90
	Brauhausgulasch 20,90
	Brauhaustopf 24,90
	wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90
	Hollandaise + 2,50

	Kennst du schon unsere
	STEAK- und Burgerkarte?
	Schweineschnitzel “Wiener Art” 19,90
	wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90
	Hollandaise + 2,50

	Mein Wiener Schnitzel vom Kalb 28,90
	wahlweise mit Pilzrahm oder Schmorzwiebeln + 3,90



	Schmankerl für Buam und Madln
	Kleiner Seppl 8,90
	Hupferhendl 8,90
	Hofbräu-Smash-Burger - 180 g Angus Beef  19,90
	wahlweise mit Cheddar + 1,90

	Backhendl-Burger 18,90

	Spiel & Spaß für Kinder -
	fragt nach Spielen und Malsachen.
	Müllers Fischpfanne 26,90
	Hofbräus Lachssteak 27,90
	Die wilde Hilde 17,90

	Fischgerichte
	Süße Schmankerl
	Kaiserschmarrn 12,90
	Marillenknödel 8,90
	Pfirsich Melba 8,90
	Eis - einzelne Sorten je Kugel 2,00
	Birne Helene 8,90

	Du hast heute

	Geburtstag?
	Zeige uns deinen Ausweis
	und lass´dich feiern!

	Fassanstich Eröffnung 6. November 2023
	Alex
	Ceyda
	0,5 l
	0,5 l
	Schwarze Weisse
	5,90
	Hofbräu -alkoholfrei-
	5,90
	Hofbräu Weisse -alkoholfrei-
	5,90
	Weizenradler -alkoholfrei-
	5,90
	Hofbräu Original
	4,20
	5,90
	11,50
	Hofbräu Dunkel
	4,20
	5,90
	11,50
	Radler
	4,20
	5,90
	11,50
	Radler - dunkel
	4,20
	5,90
	11,50
	Hofbräu Münchner Weisse
	5,90
	Weizenradler
	5,90
	Saisonale Bierspezialitäten
	4,50
	6,40
	12,10
	0,3 l
	1,0 l


	A gscheide Maß (Bier)
	A Flascherl (Bier aus der Flasche)
	Was fürn Duaschd (alkoholfrei)
	0,3 l
	0,5 l
	0,75 l
	Cola | Zero | Fanta | Zitronenlimo | Spezi
	3,80
	5,50
	Mineralwasser
	3,80
	5,50
	Mineralwasser still
	3,80
	5,50
	Emsland Quelle feinperlig
	Emsland Quelle still
	Säfte als Schorle
	5,90
	7,90
	4,20
	7,90
	4,20
	Almdudler (0,35 l)
	4,50
	Saft
	GOLDBERG
	0,1 l
	0,2 l

	Aperol Spritz -auch alkoholfrei erhältlich-
	Aperol | Sekt | Wasser

	7,90
	Lillet Wild Berry  -auch alkoholfrei erhältlich-

	Aperitif
	Lillet | GOLDBERG Wild Berry
	7,90
	7,90
	Tonicello -auch alkoholfrei erhältlich-
	Limocello | Tonic | Minze


	A guade Tropfen
	Was Prickelndes
	0,75 l
	Sekt -Hausmarke-
	3,90
	19,90
	Sekt -Hausmarke- alkoholfrei
	3,90
	19,90
	Grauburgunder
	Cuvée Rosé “Ohlala”
	7,90
	24,50
	8,50
	Weinschorle
	6,90
	Primitivo Teatro Latino, Apulien/Italien
	7,90
	24,50
	31,90
	Cardonnay & Weissburgunder
	7,90
	24,50
	Riesling
	24,50
	0,2 l
	0,75 l

	7,90
	UNSERE HAUSWEINE KOMMEN AUS DEM WEINGUT HAUCK AUS RHEINHESSEN.
	Flaschenweiine und weiterE offene Weine findest du in der Weinkarte.

	HB Korn 2,90
	HB Wacholder 2,90


	Schnapserl
	Was Warmes
	Kaffee Cremé 3,50
	Espresso 3,10
	Doppelter Espresso 4,90
	Espresso Macchiato 3,50
	Cappuccino 3,90
	Milchkaffee 4,50
	Latte Macchiato 4,50
	Heiße Schokolade 3,90
	Glas Tee (fragt nach unserer Teeauswahl) 3,90
	Schnapsaktion: 5+1
	PRINZ Alte Marille 4,90
	PRINZ Alte Wald-Himbeere 4,90
	PRINZ Alter Bodensee-Apfel 4,90
	PRINZ Alte Williamsbirne 4,90
	PRINZ Alte Haselnuss 4,90
	Tom

	Pisoni Grappa Barricata 6,50
	SASSE Sechser 4,90
	SASSE Kakao mit Nuss 4,90
	Ramazzotti 4,50
	SASSE Lagerkorn 5,50
	Scavi & Ray Limoncellocreme 5,50
	Baileys 5,50
	Heydt Hüttenspringer süße Marille 4,50
	Heydt Hüttenspringer süßer Williams 4,50
	Scavi & Ray Limoncello 4,50
	Tom



	Ideal für Urlaub
	oder Geschäftsreisen
	Fleisch aus der Region
	Unser Fleisch beziehen wir von regionalen Bauern aus der Grafschaft Bentheim und dem Emsland.
	Die Höfe setzen auf natürlichen Anbau und nachhaltige Tierhaltung, um beste Qualität zu liefern. Das ist uns wichtig und das schmeckt man.
	Eine schöne Zeit ist immer ein gutes Geschenk.
	Es gibt immer Gelegenheiten anderen eine Freude zu bereiten und mit einem HOFBRÄU-GUTSCHEIN liegst du genau richtig!
	Ob Kurzurlaub oder Abendessen - unser Gutschein ist sowohl im Hotel am Stadtring als auch im Hofbräu am Stadtring einlösbar.
	Frage gerne danach.


	Unser Angebot

	Unsere Öffnungszeiten
	-Küche jeweils bis 21 Uhr-


